
чЕк * лист
проведения мониторинга качества tIитания

(ролительский контроль)
в МБоУ (Сош ЛЪ3 г Кур й области>>
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п/п
Крrrтерии оI{енки Да Нет

1 На; t Lt.t ttc с)+(едн евного м еню с указан t.leN,I

весаl'объёма блюд и кулинарных tlзде.llиt]i *
2 Факти.lеский раtlион питания соответствуеl

ежедIlевноN{у \1еню +
_) ()рганизация N,Iыl,ья рук учащихся +
1 С'об"цtо,цсttl.tе работы r,рафика столовоii +
5 I]нешний ви]l работгlrtriов c,t о,'ttlвой

+
6 Наril.tчис 1, работников пиtt{еб,цока clletl. оjlежды

(,tисr,ой и опрятной) +
1 f)беденный за-п приеNlа гlи1llll члtстыii +
8 обсденные столь] LIистые (протерr,ые) f
9 Сiанитарн ое состояние гt и tцеблока +
10 }Курнал бракеражlt tой продуttции +
11 Техно:ltlгическлlе карты t
|2 Обссl rеченность кVхоt,l }tыý{ инвентареN{,

разделоllныN,Iи дс)ска\,{I.1. их \4аркировка Ll хранеl{ис +
1_1 Обес п ечен н ость ст,ол сlвой пtlс yjto й 1,I ст()лов ы\,{и

прибораь,ll.t -|-
l4 О б сс п е ч ен н о с,г ь i\4 о к) щ ll м }i и,,l ез и l t сР ll ц t{ р ую I ц и \1 и

срсдства\,IIJ +
l5 Уборсlч it ы ii t,tH гзенr арь +
16 Горячее гlерtsое блкlдо +-

р


